
MARIAGES
À l’Hôtel de la Rive, nous savons que votre mariage est une journée importante et nous sommes 
honorés d’y participer.  Notre forfait clé en main rend facile la planification de ce grand événement.  

L’accompagnement de notre personnel expérimenté tout au long du processus saura vous rassurer, 
vous permettant de vivre pleinement ce grand jour.



Regroupées dans une section de l’hôtel, les salles de réception/ banquet toutes fenêtrées de l’Hôtel 
de la Rive totalisent 13 600 pi2 d’espace. Elles offrent un style, des services, des aménagements, des 
technologies et des fonctionnalités qui répondront à vos attentes.

Banquet Cocktail

Salles

Pieds carrés
Dimensions (L x P x H) en pieds

Niveau
Côté

Capacité par disposition
** Soustraire le % de la capacité pour chaque disposition

Plan de la salle
*équipement permanent

Bal A

1 360
34 x 40 x 10

1er étage
Côté fleuve

Banquet : 90
Cocktail :130

Bal B

1 428
34 x 42 x 10

1er étage 
Côté fleuve

Banquet : 90
Cocktail : 130

Bal C

672
24 x 28 x 10

1er étage
Côté fleuve

Banquet : 40
Cocktail : 60

* Plancher de danse 	
   16’ x 16’

* Plancher de danse 20’ x 
22’ / 2 prises au plancher 
de 15 AMP chacune

* 2 prises au plancher 
de 15 AMP chacune



Bal ABC

3 460
34 x 82 x 10

1er étage
Côté fleuve

Banquet : 200 
Cocktail : 240

Richelieu A

2 436
42 x 58 x 8

Rez-de-chaussée
Côté fleuve

Banquet : 170 
Cocktail : 170

Richelieu B

4 756
82 x 58 x 10

Rez-de-chaussée
Côté fleuve

Banquet : 330 
Cocktail : 330

Richelieu AB

7 192
124 x 58 x 8-10

Rez-de-chaussée
Côté fleuve

Banquet : 500
Cocktail : 500

* Plancher de danse 
  16’ x 24’

* Plancher de danse 20’ x 22’ 
/ 16’ x 16’ 4 prises au 
plancher de 15 AMP chacune

* Plancher de danse 24’ x 50’ 
/ 8 prises audio individuelles 
de 10 AMP chacune, jumelées 
/ 1 boîte électrique murale 
de 208 AMP / 2 phases twist 
lock / 120 volts / 2 prises 
électriques de cuisinières 240 
volts / 40 AMP au mur

*Plancher de danse 24’ x 50’, 
16’ x 24’ et bar / 8 prises audio 
individuelles x 10 AMP chacune 
jumelées / 1 boîte électrique 
au mur 208 AMP / 2 phases 
twist lock 120 volts, 2 prises 
électriques de cuisinière 240 
volts / 40 AMP au mur



SERVICES ET ÉQUIPEMENTS

•	 Directeur de services / réunion et banquet sur place

•	 Toutes les salles ont des fenêtres 

•	 Accès Internet haute vitesse gratuit wifi

•	 Réglage de l’éclairage, du chauffage et de climatisation dans chaque salle 

•	 Vestiaire privé ou à proximité des salles privées

•	 Salles de bain privées ou à proximité des salles

•	 Location d’équipement audiovisuel sur place



Nos forfaits sont créés sur mesure afin de bien répondre à vos besoins.  
Notre équipe chevronnée vous assure que tous vos événements seront 
bien planifiés et supervisés.

FORFAIT CLÉ EN MAIN

FORFAIT 2016

À partir de 47.95$/pers. plus taxes et service.

Pour groupe de 50 personnes et plus

INCLUANT :

• Cocktail de bienvenue  

• Repas gastronomique 4 services (potage, entrée, plat principal, dessert, café)

• 1/3 litre de vin / bouteille Volterra

• Salle de réception

ENTRÉES

Salade de roquette, courge rôtie, fromage de chèvre, pomme grenade et croûtons

Baluchon de brie, roquette, poire macérée au vin rouge épicé et vinaigrette au miel

Salade de pommes de terre rattes confites au gras de canard, crème fraîche, ciboulette, 
niçoise et pancetta frite

Saumon confit à l’huile d’olive et aromates maison, purée de pois verts citronnée et croûton
à la fleur d’ail

Tataki de bœuf saisi dans un mélange d’épices maison, roquette, polenta au parmesan, concombre
et tomate cerise marinés au balsamique blanc
Suppl..3$

Croustillant de St-Pierre, compote de pomme à la cardamone, canneberge séchée, niçoise 
à l’huile d’olive, fleur de sel et réduction balsamique
Suppl..4$

Thon mi-cuit à la fleur de sel, salade de wakame, mayo au miso, micro-pousses et jus de lime
Suppl.6$



REPAS PRINCIPAUX

Suprême de volaille infusé aux fines herbes, sauce crème citronnée au gingembre
Suprême de volaille manchon, sauce au Gouda fumé
Médaillon de porc, demi-glace whisky au miel et orange sanguine
Bœuf braisé, épices maison, jus de cuisson érable et barbecue
Osso-buco de porcelet braisé à la bière blanche, parfumé à l’orange
Carré de porc braisé, demi-glace aux pleurotes grillés et dijon
 Suppl..4$
Cuisse de canard confite, compote de mûres à la citronnelle légèrement vinaigrée 
Suppl..5$
Joue de veau braisé au vin rouge et laurier, réduction de jus de cuisson 
Suppl..7$
Filet de bœuf 6 OZ, beurre fondant au thym et raifort, demi-glace et chips de panais 
Suppl.13$
 

POTAGES

Maraîcher
Crécy, orange et curcuma
Courgette, parmesan et basilic
Courge butternut, poire et romarin
Dubarry, lardon et moutarde de Meaux
Panais, miel et estragon

DESSERTS

Gâteau languette Opéra

Gâteau croustillant aux trois chocolats

Gâteau languette sucre à la crème

Gâteau croustillant Mascarpone

Gâteau languette mangue et baies

L’Alaska (groupe de 50 personnes et plus)

(Génoise vanillée, remplissage aux framboises, crème glacée à la vanille,  
meringue, flambé à la liqueur d’orange)



CANAPÉS

Les canapés froids 

Crevette cocktail bloody césar
Blinis au saumon mariné, crème sure et concombre
Tartare de bœuf classique, panko au beurre et ciboulette
Tartare de saumon, gingembre, yuzu et espuma de limoncello
Tataki de bœuf, croûte d’épices maison, fromage bleu

Les canapés chauds

 Meatballs sauce marinara, copeaux de parmesan frais
Bouchée de brie et jambon braisé à la bière
Crab cake frit et mayo au miso
Pogo d’homard et aïoli citronné 
Suppl..1$

4 morceaux par personne 11$++
6 morceaux par personne 16$++
8 morceaux par personne 20$++

*** ajouter 15% de service et 14.98% de taxes de vente (taxes sont sujet à changement sans préavis)

*Les menus et prix sont sujets à changement sans préavis

À noter que :

Nous pouvons modifier/personnaliser le contenu du forfait pour mieux répondre à vos besoins.

Nos forfaits sont disponibles pour les groupes de 50 personnes ou plus.

Les forfaits sont basés sur la disponibilité.

Aucune réservation de forfait en ligne. Pour réserver le forfait de votre choix, SVP appeler sans frais au  
1 800 369-0059.



Nous proposons de réserver, sans frais, un nombre de chambres pour vos invités, dans le but d’assurer la disponibilité en 
hébergement le jour de votre mariage.   

Gratuité (*) 

Nous offrons une chambre gratuite pour les nouveaux mariés, lors d’une réception de mariage à l’Hôtel de la Rive.
*certaines conditions s’appliquent

Cérémonie de mariage sur place profitez de notre terrasse avec vue sur le fleuve pour unir vos destinées !

Tarifs :

Cérémonie Extérieure avec vue sur le fleuve 5.00$+/pers
Cérémonie Intérieure salle fenêtrée 2.00$+/pers

Qu`est-ce qui est fournis par l’hôtel dans votre salle de banquet 
Tables, chaises, nappes, serviettes de tables, verrerie, vaisselle, coutellerie, piste de dance

Une dégustation pour les futurs mariés : invitation gratuite pour 2 personnes.

Hébergement



Comment planifier mon mariage

Avant de nous rencontrer : 

1 - Avoir fixé la date de notre mariage
Jour : _________________________ Mois : ______________________  Année : _____________

2 - Avoir confirmé le lieu et la date du mariage auprès de l’organisme religieux ou autre
Nom du lieu : _______________________________________________________________________

Adresse : ___________________________________________________________________________

Téléphone : ________________________________________________________________________

Nom du célébrant : ________________________________________________________________

Heure de la cérémonie : ___________________________________________________________

3 - Avoir dressé une liste d’invités provisoire
Adultes : ____________________ Enfants : ____________________ 

4 - Avoir dressé une liste des points qui vous tiennent le plus à coeur lors de la soirée de  
votre mariage
__________________________________________________________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________

5 - Besoins en hébergement ?
Date d’arrivée : _____________________ Date de départ : ____________________ Nombre de chambres : ______________________

6- Personnes à mobilité réduite ?
Non : ______   Oui : ______  Nbre : ______

Après avoir réservé le lieu de réception :
1 - Planificateur de mariage

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________

Organiser mon mariage



2 - Tenues et accessoires

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________

3 - Choisir les faire-part et les envoyer six semaines avant l`événement

4 - Savez-vous combien de vos invités ont : des allergies alimentaires ? ________  
sont végétariens ? ________

5 - Animation : Maître de cérémonie Orchestre Trio DJ 

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________ 

6 - Photographie : À la maison avant la cérémonie Au lieu de la cérémonie À l’Hôtel de la Rive

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________

7 - Fleuriste : Bouquet de la mariée Filles d’honneur Bouquetière Centre de table de la

table d’honneur Centres des tables d’invités

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________

8 - Gâteau de noce : Contact : ___________________________________________

Téléphone : ______________________________________________________________

La livraison du gâteau de noce doit se faire la veille ou le matin même de l’événement

9 - Décorations (choisir un thème)

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________

10 - Choisir dragées et/ou cadeaux des invités

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________



11 - Prévoir les moyens de déplacement

Contact : _____________________________________________

Téléphone : ___________________________________________

12 - Préparer une trousse de secours :

Bas

Fixatif

Fil et aiguilles

Épingles de sécurité

Vernis à ongle

Trousse de beauté

Autres :

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________



Avec l’aide du directeur des banquets (10 jours avant la réception de mariage)
1 - Lui présenter votre planificateur de mariage

2 - Choix du menu

_______________________________________________________________________

Choix du vin

_______________________________________________________________________

Combien d’invités ont : des allergies alimentaires ? ______ sont végétariens ? _____ 

nombre d’enfants ? _____ personnes à mobilité réduite ?______

3 - Plan de salle : __________ nombre de tables ___________ nombre d’invités par table

4 - Lui mentionner toutes vos interrogations/anticipations/craintes/attentes/besoins, etc.

__________________________________________________________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________

Coordination de la logistique de l’événement avec l’aide du directeur des banquets :
Certes, chaque réception de mariage est unique en soi. Par ailleurs, la réception de mariage se déroule généralement  
comme suit :

1 - Arrivée des invités - heure planifiée : ____________________

2 - Le vin d’honneur - heure planifiée : _____________________

3 - Entrée des mariés - heure planifiée : _____________________

4 - Ligne d’honneur (les félicitations) - heure planifiée : _____________________

5 - La présentation officielle de la table d’honneur - heure planifiée : _____________________

6 - Le début du repas - heure planifiée : _____________________

7 - Service du gâteau de noce - heure planifiée : _____________________

8 - Le lancer du bouquet - heure planifiée : _____________________

9 - L’ouverture de la danse - heure planifiée : _____________________

La journée du mariage :

1- Préparer une trousse de secours / une trousse de beauté

2- S’éclater et enterrer sa vie de célibataires !

Une soirée endiablée en compagnie des êtres qui vous sont les plus chers

Une nuitée des plus romantiques

Un réveil….disons mémorable! 

Nous vous souhaitons : Amour et bonheur pour la vie !



165, chemin Sainte-Anne, 
Sorel-Tracy (Québec) J3P 6J7
Réservation : 1 800 369-0059 
 Téléphone : 450 742-5691
Télécopieur : 450 742-4230

info @ hoteldelarive.com 
www.hoteldelarive.com

UN SITE CHARMANT POUR VOS OCCASIONS SPÉCIALES 

Un événement ou une occasion qui vous est spécial le devient  
pour nous : le professionnalisme de notre équipe réunion/banquet,  
le menu gourmet concocté par le chef, la qualité du service aux  
tables et l’attention de l’ensemble du personnel assureront cette  
atmosphère unique pour votre événement. Nous mettrons tout en  
œuvre pour vous offrir un moment festif en cette occasion.

Les salles de réception/banquet toutes avec fenêtres, prévues  
pour des groupes de 10 à 500 personnes, et notre équipe restant  
à votre entière disposition durant toute la soirée : tout est là  
pour faire de votre événement un moment authentique.


